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’ L'histoire d'IPPUDO l

En 2016, IPPUDO ouvre les portes

de son premier établissement a

Paris, 2 ans apres avoir orchestré avec

succes I'évenement gastronomique
<< Paris Ramen Week >> .

Afin doffrir toute l'authenticité et

I'excellence du Japon en France,

IPPUDO prépare sur place tous ses

onctueux bouillons ainsi que ses

pates fines et savoureuses avec
des produits de qualité.

Le premier restaurant IPPUDO a
été créé en 1985 a Hakata, au Sud
du Japon. Son fondateur, le “Ramen
King” Shigemi Kawahara, a révolu-
tionné les codes des restaurants
de ramen en proposant une cuisine
authentique servie dans un cadre
accueillant.

Fort d'une ascension fulgurante,
IPPUDO a commenceé son aventure
internationale en 2008 a New York.
Bientot présent sur 4 continents, sa
mission reste la méme : partager
sourire et arigato au travers de
savoureux bols de ramen.

'aventure continue...

o @ SUIVEZ-NOUS!
www.ippudo.fr
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APERITIF JAPONAIS

A / Umeshu 6¢l Vin de Prune oo 4*
WWFB #7378 / Yuzusake 6cl Liqueur de Citron Yuzu «ov.... 8*

*plus 1€ avec soda

BIERES JAPONAISES

F1)U—& / KirinIchiban 25cl ou 50cl Pression ... oo 3,5/6,5
JIF B / Coedo Shiro 33cl Blanche, légere et fruitée............... 7
JVIF #3318 / Coedo Ruri 33cl Pilsner, équilibrée et sophistiquée- 7
IIF #IiR / Coedo Beniaka 33cl Ambrée, maltée, douce -...... 7

INIF ARZE / Coedo Shikkoku 33cl Brune, douce et profonde--- 7

SAKE
{ CLASSIQUE }

K¥IE  WEEMEK / Tengumai 8cl Yamahai Junmai / Ishikawa:- 9
> Nez de noisettes, saveurs de noix avec une bonne acidité

Lk #K / Bijofu 8cl Junmai / KOGhi v 10
» Aréme frais et fruité, sec en bouche, léger et rafraichissant

Atk $5BIfEK / O’'yama Tomizu 8cl/ Yamagata .- 10
»> Léger et crémeux, saveur de riz grillé et d'anis, mature et sec
{ MODERNE }

BAER HEKK0SEE / Dassai 50 12cl Junmai Daiginjo / Yamaguchi 10
> Frais et fruité, élégant, touche d’anis et de poire

{CHAUD}
K¥IE  WEEHEK / Tengumai 15cl Yamahai Junmai/ Ishikawa 14

VINS & CHAMPAGNES ——
(ROUGE} lacl @ bl .
BrouiIIy Cret des Garanches 2076 e 25
Crozes Hermitage A Quatre Mains 2016 34
{BLANC }
Origine Chardonnay Cellier des Chartreux 2076 -+ 7 29
Pouilly-Fumé Domaines des Rabichattes 2016 e 8 34
{ROSE }

La nuit tous les chats sont gris Cellier des Chartreux 2017 5 21

{ CHAMPAGNE }
Aya|a BIUE MU -+ oo 10 40
B°||inger SPECIAI GUVER ++++eeermessssssseesemmsssssss i 80
WHISKY

£ / Hibiki Single Malt 4clou8cl s, 12/18

INAIR—JL / Hi-ball «Long-drink » Hibiki soda e 13
SOFT

Coca Cola, Coca Cola Zero 33cl - 35

Ramune 20cl Limonade Japonaise

Calpico 33cl Soda au lait, Gazeux ou NON gazeux -« wwwees 4

Jus 25cl Pomme ou Orange ............................................................... 35

Vlttel 50C] EQU MINErale - oo ovvemeeeeiiiiie e 5

Perrier 25cl Eau GAZEUSE +rvereeenrssesrasttai it
Chateldon 1650 75cl Eau gazeuse
Thé Vert, Mecha ou Genmaicha Chaud ou Glacé --wovvee- 4
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IPPUDO GLOBAL

IS5 / Goma Kyuri .............................................. . 6
Mini concombre croquant servi avec une sauce au sSésame
B2 —0O8F / Hakata Gyoza 6pc - 6

Petits gyoza de poulet et Iégumes hachés, servis avec un
vinaigre de soja japonais et yuzu kosho

ZME/N2 X / Hirata Buns TPC wooermsemsemssss 4
Au choix : PORC, POULET ou VEGETARIEN

Petit pain fourré au porc, au poulet frit croustillant ou aux légumes,
laitue, sauce pimentée Ippudo et mayonnaise japonaise

IRSZITE / Bakuretsu TOfU 10
Cassolette épicée de tofu et de porc et veau haché au poivre
sansho japonais

ENTREES
—Jﬂﬁ *iE / |ppud° Edamame - 5
Feéves de soja japonaises marinées au dashi d'algues konbu
EFI0v%5 / Tamago Croquette - 5

Deux croquettes de pomme de terre, ceuf, oignon, servies avec
une sauce Worcester ketchup-mayonnaise

EBEp S DEARFZ / Tori Kyuri Goma-Ae o 7
Tranches de chashu de poulet et concombre servis avec une
sauce au sésame

%%%%m%;%[j" / Kara-Age ................................................ 10
Poulet frit a la japonaise, mariné dans notre dashi maison,
servi avec une mayonnaise au curry

Jog) 0954 / RingRing Salad oo 10
Onion rings et encornets frits servis avec de la salade verte et
une vinagrette wasabi-sésame

T EFUBIEE / Ebi-chiliSembei oo 10
Crevettes panées marinées dans une sauce aigre douce

DONBURI
B85 / UNagi DON ..o 10
Petit bol de riz, anguille grillée, algue nori, ciboule
FEHYHE / ChickenKatsuDon ... 8

Petit bol de riz, poulet frit croustillant, salade, mayonnaise,
ciboule, sauce tonkatsu, gingembre mariné

F¥—2a—F / ChashuDon ... 7
Petit bol de riz, chashu, salade, mayonnaise, ciboule,
gingembre mariné

RAMEN TOPPINGS p

%E; / Ni-tamago ........................................................ 1

(Euf mollet mariné

BEKXF / Noriet Negi ovovverei 2

Trois feuilles d’algue nori et ciboule

RFFS L BT / Kikurage ............................................ 2

Champignons noirs au sésame

F—Z / FrOMAQE --ovoerimmieiieiiciic 2

Emmental et poivre

KIDF—a— / Chashu e 3

Deux tranches de poitrine de porc chashu

AT ] MENIMA v 3

Pousses de bambou marinées au dashi

DSHAIBRIE / Karaka NiKUMISO oo 3
E_lPorc et veau haché pimenté |'|Z|—

RAMEN SUPPLEMENT

Portion de nouilles supplémentaire

*S'il vous reste de la soupe et que vous souhaitez plus de
nouilles, vous pouvez demander a votre serveur un kaedama.

En cas d'allergies alimentaires, merci de le préciser
a votre serveur. TVA et service compris.
- Arigato gozaimasu ! -
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RAMEN

Shiromaru / CLASSIQUE wvrvseressssssersssssssrisssssis 213

Soupe de porc, nouilles faites maison, poitrine de porc
chashu, champignons kikurage au sésame et ciboule

SHIromMaru TamMago - 14
»> standard plus un ceuf mollet mariné
Shiromaru CRASRU e 16

>> standard plus deux tranches de porc chashu

SHIrOMaru SPECial -« 17
»> standard plus un ceuf, deux tranches de porc chashu
et deux feuilles d'algue nori

Akamaru /MODERNE .................................................... 14
Soupe de porc, nouilles faites maison, porc chashu,
champignons kikurage au sésame, ciboule, sauce umami

et huile de koyu

Akamaru Tamago ............................................................ 15
»> standard plus un ceuf mollet mariné

Akamaru Chashu e 17
>> standard plus deux tranches de porc chashu

Akamaru Spéc|a| .............................................................. 18
>> standard plus un ceuf, deux tranches de porc chashu et
deux feuilles d’algue nori

Karaka/EP|CE .................................................................... 14
Soupe de porc, nouilles faites maison, chashu, porc et veau
haché aux épices japonaises, huile pimentée au sésame & ciboule

Karaka Tamago 15
»> standard plus un ceuf mollet mariné

Karaka Chashu - 17
>> standard plus deux tranches de porc chashu

Karaka SPéciaI .................................................................... 18
»> standard plus un ceuf, deux tranches de porc chashu
et deux feuilles d'algue nori

Tori Shoyu

Bouillon de poulet, nouilles faites maison, chashu de poulet,
menma, ciboule, oignon, nori, zeste d'agrume yuzu, naruto et
demi-ceuf mariné au soja

Tori shoyu Tamago ........................................................ 15
»> standard plus un ceuf mollet mariné

Tori ShOYU SPECIal -+ 18
>> standard plus deux tranches de chashu de poulet
et un ceuf mollet mariné

Veggie i
Soupe composée d'un bouillon aux shiitake et au kombu plus
d'un bouillon de légumes, nouilles faites maison au paprika,
eringi sauté, betterave, fenouil, mache et huile de truffe

Veggie Tamago ................................................................. 15
»> standard plus un ceuf mollet mariné

Veggie SPECial i 18
»> standard plus un ceuf et extra champignons eringi

,,,,,,,,,, NOUILLES FACON HAKATA

Choisissez le niveau de fermeté de vos nouilles

vavin [ rurso [ J

| Fondantes -~ Al dente e Fermes

BARI KATA

En cas d'allergies alimentaires, merci de le préciser
a votre serveur. TVA et service compris.
- Arigato gozaimasu ! -



